
w w w . e s c u e l a b a r t e n d e r . i n f o                                 @ e s c u e l a b a r t e n d e r w o r k i n g f l a i r  
C a l l e  7 6  # 2 0 b  -  6 5  B a r r i o  S a n  F e l i p e   B o g o t á               

C e l :  3 1 2 4 9 0 0 2 6 9 -  3 1 5 3 9 6 8 4 0 0
M a i l :  i n f o @ e s c u e l a b a r t e n d e r . c o m        H o r a r i o  d e  a t e n c i ó n :  L u n e s  a  v i e r n e s  9 a m -  6 p m

Pago en
efectivo

Pago con
tarjeta

M a t r í c u l a

P r i m e r a  c u o t a  a  p a g a r  a n t e s  o
e l  p r i m e r  d í a  d e  c l a s e

S e g u n d a  c u o t a  a  p a g a r  u n  m e s
d e s p u é s  d e  d a r  i n i c i o  a  c l a s e s

I n v e r s i ó n  t o t a l  f i n a n c i a d a  c o n
l a  E s c u e l a  B a r t e n d e r  W o r k i n g
F l a i r

P r e c i o  p a g o  d e  c o n t a d o

$ 2 0 0 . 0 0 0

$ 9 0 0 . 0 0 0

$ 9 5 0 . 0 0 0

$ 2 ' 0 5 0 . 0 0 0

2 ' 0 0 0 . 0 0 0 2 ’ 1 2 0 . 0 0 0

Conocimientos 
Específicos

-  C a t a  d e  c e r v e z a .
-  C a t a  d e  l i c o r e s .
-  C o c t e l e r í a  c l á s i c a  y  m o d e r n a
( m á s  d e  5 0  r e c e t a s ) .
-  E n s e ñ a n z a  d e  W o r k i n g  F l a i r .
-  C o s t o s  e  i n v e n t a r i o s .
-  R e c e t a s  e s t á n d a r .

Conocimientos 
Generales

-  T é c n i c a  d e  e l a b o r a c i ó n  d e  c ó c t e l e s .
-  C o n s u m o  r e s p o n s a b l e  d e  a l c o h o l .
-  S p e e d  r o u n d  ( v e l o c i d a d  e n  b a r r a ) .  
-  S e r v i c i o  d e  v i n o s .
-  P r e p a r a c i ó n  d e  c a f é  e n  m á q u i n a  d e  
c a f é  e s p r e s s o .

Conocimientos 
Avanzados

I n t r o d u c c i ó n  a :  
-  M i x o l o g í a .
-  C o c t e l e r í a  T i k i .
-  A r t e  l a t t e .
-  T a l l a d o  e n  h i e l o  y  f r u t a .
-  F l a i r  E x h i b i t i o n  / C r a f t

Tenemos 20 años  de  exper ienc ia  en la  enseñanza de  cocte ler ía  y  f la i r  bartending,
s iendo p ioneros  de  este  bel lo  arte  para Colombia.

Contamos con docentes  de  ampl ia  exper ienc ia  como jefes  de  bar  e  instructores  de
di ferentes  inst i tuc iones  en Colombia.  

Nuestras  ses iones  son teór ico  práct icas .

Incluye
-  K i t  d e  c o c t e l e r í a  
-  L o s  l i c o r e s  a  e m p l e a r ,  t a n t o  e n  c a t a s
c o m o  e n  l a  e l a b o r a c i ó n  d e  c ó c t e l e s .
-  M a t e r i a l  e s c r i t o  d e  c i e r t a s  c l a s e s
t e ó r i c a s ,  a  m o d o  d e  m e m o r i a s .
-  R e c e t a r i o  d e  c o c t e l e r í a .
-  I n g r e s o  a  p l a t a f o r m a  v i r t u a l  2 4 / 7
-  C e r t i f i c a d o  p o r  n ú m e r o  d e  h o r a s
a s i s t i d a s  q u e  a c r e d i t a  h a b e r  a p r o b a d o
e l  c u r s o .

CURSO BARTENDER PROFESIONAL 
180 horas totalmente presenciales

Requisitos
-  C é d u l a  ( e s t o  s e r á  e n v i a d o  d i g i t a l ) .
-  E P S  ( E s t o  s e r á  e n v i a d o  d i g i t a l ) .
-  F o t o g r a f í a  r e c i e n t e  ( E s t o  s e r á  e n v i a d o
d i g i t a l ) .
- S e r  m a y o r  d e  e d a d

Horario de clases
                                                                    

J o r n a d a  d i u r n a  y  n o c t u r n a            S o l o  s á b a d o s        
   
            d e  7 a m  a  1 0 a m  ò  6 p m  a  9 p m

1 3  d e  E n e r o
2 4  d e  F e b r e r o
1 7  d e  M a r z o

D e  7 a m  a  4 p m
3 1  d e  E n e r o
2 8  d e  M a r z o


